
붙 임  2024년 미래클 K-FOOD 프로젝트 품목현황 (17개)

연번 품목명 사진(예시) 주요특징

가

공

1
감 가공품

(말랭이, 홍시 등)
◦ 한국산 감으로 만든 가공품으로 반건시, 감말랭이 등 천연 

단맛을 지닌 건강간식

2 식물성대체육
◦ 식물성 재료로 실제 고기와 유사한 맛과 식감, 육즙까지 

구현하여, 건강하고 간편하게 즐길 수 있는 제품

3 김치 가공품
◦ 제조과정이 까다로운 김치에 대해 해외 소비자들의 접근성을 

높일 수 있는 품목(동결건조김치 등)

4
간편 쌀가공식품
(냉동김밥, 누룽지)

◦ 급속냉동 기술을 통하여 유통기한이 길고, 해동 후 조리해도 
터짐 현상이 없는 제품으로 간편식 트렌드에 부합하는 품목

◦ 국산 쌀을 활용한 식사대용 및 간식으로도 즐길 수 있는 제품

5 과일퓌레
◦ 국산 과실을 활용하여 만든 제품으로 남녀노소 누구나 

즐길 수 있는 건강 지향성 비건 디저트

6
국산 주류

(청주, 증류주*)
* 24년 신규

◦ 국산 쌀을 활용하고 전통 발효방식으로 빚어낸 발효주로 
깔끔한 맛을 즐길 수 있는 한국 고유 전통주

7
식혜

* 24년 신규

◦ 달콤한 맛을 지닌 한국의 전통음료로 음용이 깔끔하여 
외국인에게 거부감 없이 높은 호응을 이끌어낼 수 있는 
K-전통음료

8
HMR 즉석밥

(기능성즉석밥)
* 24년 신규

◦ 저칼로리, 저당질의 기능성 즉석밥으로 전세계적인 비건 및 
건강 지향 트렌드에 부합하며, 현미, 곤약, 카무트, 렌틸콩, 
귀리, 쌀눈 등 제품 다양성까지 확보 가능한 품목

9
열처리가금육
* 24년 신규

◦ 한국산 닭을 활용하여 깨끗하고 안전하게 열처리하여 
제조한 열처리가금육 품목으로 삼계탕, 냉동치킨, 만두, 
닭가슴살 소시지 등 다양한 K-닭가공식품을 손쉽게 
조리하여 섭취할 수 있는 품목

10
떡국 떡

(기능성 쌀)
* 24년 신규

◦ 국산 기능성 쌀을 활용하여 기능성 성분 표시가 가능한 
건강한 식재료를 원하는 소비자들의 니즈에 부합하는 품목

11
가루쌀 떡

* 24년 신규
◦ 밀가루 대체제품으로 개발된 가루쌀을 사용한 빵 및 떡과 

같은 디저트로 즐길 수 있는 제품

12
HMR 컵나물
* 24년 신규

◦ 국산 채소를 활용한 동결건조 기술로 실온보관이 가능
하며, 즉석으로 조리가능한 간편식 및 비건식 트렌드에
부합하는 품목

13
소프트믹스
* 24년 신규

◦ 국산 원유를 활용하여 만든 제품으로 다양한 음용 메뉴
로(아이스크림, 쉐이크) 사용하여 즐길수 있는 제품



연번 품목명 사진(예시) 주요특징

신

선

14 국산품종 포도
◦ 당도가 높고 껍질째 먹을 수 있고 씨가 없는 등 최신 

소비 트렌드를 반영하여 샤인머스켓과 차별화가 가능한 
고품질의 국산품종 포도

15 국산품종 고구마
◦ 찐고구마 식미가 우수하며 부패방지를 위한 수확 후 

관리기술투입으로 저장성(부패율 미발생)이 뛰어난 고구마

16 국산품종 딸기
◦ 국산품종 딸기로 높은 당도와 풍부한 과즙, 높은 저장성으로 

해외 수출에 적합한 품목

17 한우
◦ 우수한 맛과 품질을 바탕으로 홍콩, 말레이시아 등 고급육 

시장 진출을 통해 한우 국내 수급 안정은 물론 농가 수익 
창출까지 기여할 수 있는 품목


